
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen 

 

Unseren Gästen gemütliche Stunden zu bereiten und die Sorgen des Alltags 

vergessen zu lassen, erfüllt uns mit Freude und Stolz. 

Gastgeber zu sein und Gäste zufriedenstellend zu bewirten galt schon immer als 

Ausdruck einer verfeinerten Lebenskunst 

Wir werden unser Bestes geben, Sie kompetent, freundlich und aufmerksam zu 

bewirten. 

Geniessen Sie unsere Spezialitäten aus der Küche sowie unsere Traditionellen Pizzen 

aus dem Holzofen. 

 

                 Wir wünschen Ihnen einen guten Appetit 



 

 

 

 

 

 

Suppen 

Bouillon mit Ei       8 

Minestrone di verdura      10 

Tomatencreme Suppe      9 

Tortelloni in brodo                                                                                   9 

Salate 

Gemischter Salat       10 

Tomatensalat mit Zwiebeln      8 

 Capresesalat Mozzarella                  11.50 

Grüner Salat        8 

Nüsslisalat mit Ei       10.50 

 

Eine erweiterte Vorspeise… 

Nüsslisalat Rustica  Mit gebratenem Speck, Champignon, Zwiebeln   13.5 

Nüsslisalat Bosco  Steinpilze, Zwiebeln, Knoblauch      14.5 

Bruschetta Clasico  Tomatenwürfel, Olivenöl mit Knoblauch    9 

Rucolasalat mit Parmigiano                                                                                                            11 

Rindscarpaccio  Reichlich garnierte Vorspeise      16 

Antipasto della casa   Verschiedene  Gemüse, Kalt serviert     14 



 

 

 

PIZZA 

Margherita     15.5  Calzone Tri Colore   22 

Tomatensauce, Mozzarella     Gefüllte Pizza, Schinken, Champignon, Ei 

Diavola     18  Il Gabbiano    23 

Frische scharfe Peperoncini, Knoblauch, Zwiebeln               Kalbfleisch, Peperoni, Pesto, Koblauch 

Napoli       19  Vegetariana    20.5 

Sardellenfilets, Kapern      Frische Tagesgemüse 

Prosciutto     18  Hawaii     20 

Schinken       Schinken, Ananas 

Calabrese     19.5  Siciliana    20 

Scharfe Salami       Schinken, Champignon, gekochtes Ei 

Pazza      19.5  Al Tonno    19 

Schinken, scharfe Salami, Zwiebeln    Thunfisch, Zwiebeln 

Funghi      18  Prosciutto ai Funghi   19.5 

Champignon       Schinken, Champignon 

Quattro Stagioni    21  Frutti di Mare    23 

Scharfe Salami, Schinken, Champignon, Artischocken  Marinierte Meeresfrüchte, Knoblauch, Pesto 

Valentina     19  Vulcano    21.5 

Artischocken, Kapern, Oliven, Zwiebeln    Scharfe Salami, Gorgonzola, Peperoncini 

Urdorfer     21  Appetitosa    21.5 

Speck, Zwiebeln, gekochtes Ei     Scharfe Salami, Speck, Gorgonzola 

Boss      26  Dolce Vita    21 

Riesencrevetten, Steinpilze, Gorgonzola   Schinken, scharfe Salami, Ananas 

Regina      23  Il Giardino Verde   19 

Rohschinken, Rucola, Parmigiano, frische Tomaten  Rucola, Peperoni, Oliven, Pamigiano 

Miss Italia     23  Fiorentina    19.5 

Rohschinken, Rucola, kleine Mozzarella    Blattspiant, Zwiebeln Ei 

Di Pollo     19  Piemontese    21.5 

Pouletfleisch, Peperoni, Knoblauch    Steinpilze, Zwiebeln, Knoblauch 

Extravaganza     22.5  Gorgonzola    19 

Schinken, scharfe Salami, Zwiebeln, Champignon, Oliven, Peperoni Gorgonzola Käse 

                                                                               

Jede Pizza hat einen Grund mit Tomaten, Mozzarella 



 

 

Fleisch Spezialitäten 

 

Spiedini di Vitello alla Siciliana  Hausspezialitet     38 

Kalbschnitzel gefüllt mit Schinken, Parmesan, Knoblauch in Cognac flambiert an Champignonsauce serviert 

Beilage: Risotto 

Scaloppine al Limone         35 

Kalbschnitzel an frischer Zitronensauce 

Beilage: Risotto 

Saltimbocca alla Romana        36 

Kalbschnitzel überdeckt mit Rohschinken und Salbei Weisswein 

Beilage: Risotto 

Piccata Milanese          36 

Kalbschnitzel im Eiermantel gebraten 

Beilage: Spaghetti Napoli 

Geschnetzeltes Zürcher Art                                        37 

180g Kalbgeschnetzeltes an Champignonsauce 

Beilage: ButterRösti 

Fegato alla Veneziana Auf Anfrage       31 

Kalbsleber geschnetzelt mit Zwiebeln mit Cognac flambiert 

Beilage: Risotto 

Riz Oriental                                            38 

Kalbsgeschnetzeltes ,Riesencrevetten Currysauce,Früchten 

Beilage: Risotto 

Pouletbrust Boscaiola         26 

Gebratene Pouletbrust an Steinpilzsauce 

Beilage: Nudeln 

Schweins Cordon bleu         29 

Hausgemacht 

Beilage: Pommes frites 



 

 

 

 

Pasta  &  Risotto 

Spaghetti il Gabbiano             26             Lasagne verdi al Forno                 21 
Mit Kalbfleisch und  an scharfer Tomatenrahmsauce           Mit Rindsgehacktes,Im Ofen Gratiniert 

Spaghetti Bolognese   19             Cannelloni Melinda                      20 
Hausgemachte Sauce                                                                  Ricotta –Spinat im Ofen Gratiniert 

Spaghetti Carbonara   21             Risotto Verdura                             21 
Rahmsauce mit Ei, Zwiebeln und Speck                                   Frische Tages Gemüse,Champignon 

Spaghetti al Pesto    19             Risotto Funghi Porcini                  23 
Pesto genovese                                                                            Steinpilze,Knoblauch,Zwiebeln 

Spaghetti Olio Aglio e Peperoncini 18              Risotto Spiraglia                               23 
 Olivenöl,Knoblauch,frische peperoncini                                  Pouletfleisch,Frische Tages Gemüse 
 

Spaghetti pomodoro   17                             

Tomatensauce                                                                                                Per i Bambini 
 

Penne all’ arrabbiata   18              Pizza Margherita o Prosciutto 
Scharfe Tomatensauce mit Knobli 

Penne al Gorgonzola                  21             Tortelloni Pomodoro o Panna 
Gorgonzolasauce 

Penne con Verdura   22               Schnitzel Paniert mit Pommes frites 
Frisches Tagesgemüse an Tomatenrahmsauce 

Penne Braccio di Ferro   22               Schnitzel mit Rahmsauce mit Nudeln 
Blattspinat, Gorgonzola mit Rahmsauce 

Tagliatelle Funghi porcini  24              Spaghetti Pomodoro o Bolognese  
Steinpilze, Zwiebeln, Knoblauch mit Rahmsauce 

Tagliatelle San Daniele   25                                          -je pro Teller    14  - 
Nudeln an Safransauce mit Steinpilzen und Rohschinken 

Tortelloni al Alpina   24 
Ricotta- Spinat ,Tomatenrahmsauce , Schinken ,Champignon 

Gnocchi Piemontese   23 
 Steinpilzen und Knoblauch an Rahmsauce 

Gnocchi Gorgonzola   21 
Kartoffelteigwaren an Gorgonzolasauce 



 

 

 

 

Fisch Gerichte 

 
Lachsfilet Medaillons  al Limone                      34 
An Hausgemachter Zitronensauce 
Beilage: Risotto 

 
Eglifilets Zuger Art                                                                   35 

An einer mit Rahm Verfeinerten Weissweinsauce 
Beilage: Risotto 

 
Gamberoni al Cognac                              38 
An einer leichten Cognacsauce 
Beilage: Zitronenrisotto 

 
Piatto Mediterranno                   43 
Verschiedene Fische an Kräutersauce grilliert 
Beilage: Gemüse 
 

 

Seezungenfilets  Tropicale                                                                         38 

Beilage:Zitronenrisotto 

 
Pasta 

 
Tagliatelle Mare Monti                  27 
Nudeln an Safransauce mit Crevetten und Steinpilzen 

Tagliatelle al Salmone                            25 
Nudeln mit Lachfiletstreifen, gehackte Zwiebeln an Tomatenrahmsauce 
 

Risotto 
 
Risotto ai Frutti di Mare                 23 
Weisswein Risotto mit Meeresfrüchten 

Risotto Norwegese                      24 
Weisswein Risotto mit Lachs 
 

 
 


	Vorwort
	Vorspeisen
	Pizzakarte
	Fleischkarte
	Teigwaren
	Fischkarte

